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EXKLUZIVN MOZNOST
UCASTI NA NEFORMALNi
VECERI S ROBERTEM

A KIM KIYOSAKI

NEDELE 19.6.2011
KEMPINSKI HYBERNSKA e« 1500




Welcome drink - Champ Veuve Clicquot Brut
Beverage Package - kava, ¢aj, voda, dzusy

BARBEQUE MENU

PREDKRMY A KANAPKY

Individualni krevetovy kokiejl
Ceviche na zeleninovych nudlich
Trio studenych polévek
Vitello Tonato
Kuieci terina s pistaciemi a fikovym chutney
Uzeny losos a v bylinkach marinovany uzeny losos s kienovou smetanou a omackou ze sladkeé hoicice
Mexické hovézi Empanadas
Meloun Cantaloupe e Sunkou Prosciutto a jahodami
Californska rolka
Blini s Keta kaviarem a zakysanou smetanou
Kosik s pecivem a trojici pomazanek zalozeny na stole

SALATY

Panzanella salat s cherry rajcaty a baby mozzarelou
Caesar Salat s grilovanym kuretem
Bavorsky bramborovy salat
Salat z téstovin farfalle s pestem ze susenych rajéat
Salat ze zelenych fazolek a suSeného hovéziho Bresaola
Grilovana zelenina s octem Balsamico
Libanonsky Humous
Radicchio salat s avokadem a pomerancem
Michany salat s dopliiky

BBQ STANICE

Losos v bukovém dfivi & Tilapia v bananovém listu
Moi'sky Spiz

Marinovana veprova krkovice

Némeckeé klobasky Bratwurst
Hovézi flap steak
Jehnéci kotletky

Prsa z kukufiéného kuratka
BBQ vepiova Zebirka

PRILOHY
Kukufiény klas
Pecené fazole
Peéené brambory se zakysanou smetanou
Dusena letni ryze

BBQ OMACKY A DIPY

Ketchup, Dijonska hoiéice , BBQ omacka, ¢esnekové Aioli, Sweet and Chilli Dip, okurkova Rahita

DEZERTY

Syroveé prkénko s hroznovym vinem a krekry
Vybér zmrzlin a sorbeti podle nabidky
Tiramisu
Péna z hoiké a bilé cokolady
Malinovy kolaé
Ovocné koSicky
Ovocny salat
Kavové fezy Opera
Domaci suSeny cookies
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EXKLUZIVNI MOZNOST

UCASTI NA NEFORMALNI
VECERI S ROBERTEM
A KIM KIYOSAKI

NEDELE 19.6.2011
KEMPINSKI HYBERNSKA .cir15.00

UCAST NA VEGERI S ROBERTEM A KIM KIYOSAKI: 15.000,- CZK

UCAST NA VECERI + VIP VSTUPENKA (PRVNi DVE RADY)
KONTAKT:
742 Hanka Cohen
——— hanka@zhp.cz

NA SEMINAR S ROBERTEM KIYOSAKI : 25.000,- CZK
ziv&hanka production +420 777 822 572




